
 

 

 

  

 
LANDSBOROUGH VINEYARD 

PYRENEES RIESLING   

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Colore oro pallido con riflessi verdi. Al naso c’è un bel mix di pera, 

limone maturo e gelsomino. Al palato è ricco e intenso, molto 

espressivo, fruttato all’inizio e minerale sul finale. 

VINIFICAZIONE  

Pressatura a grappolo 

intero, seguita da 

sedimentazione a freddo 

per 36 ore. 

Fermentazione con 

lievito naturale in vasche 

di acciaio inox. 

 

AFFINAMENTO 

Affinamento sui lieviti per 

6/8 mesi in vasche di 

acciaio inox. 

DOMAINE TOURNON 
VICTORIA / AUSTRALIA 

 

VITIGNO 
100% Riesling 

 

GRADO ALCOLICO 
14% 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Terreno ben drenato 

composto da quarzo sciolto 

con scisto e siltite. 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 
8/10°C 

 

ZONA DI PRODUZIONE 
Pyrenees, Victoria, Australia 

ABBINAMENTI 
Perfetto in abbinamento con piatti di frutti di mare, ostriche, 

cappone ripieno e formaggi stagionati a pasta dura. 


